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WEIN

verstehen (eicht gemacht
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Themen in Kurs 7

Theorie
1. Was zeichnet Roséweine aus?
2. Herstellungsverfahren flir Roséweine
Verkostung
1. Wein #11: fruchtig, leichter Rosé (Neue Welt)
. Roséweine und Blanc de Noir 2. Wein #12: Trockener, kraftier Rosé (Frankreich)
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7. Roséweine und Blanc de Noir

Saignée-Vertahren

Bedeutet wortlich: ,Aderlass”, was auf den
fruhen Abstich der Rotweinmaische deuten soll.

FUhrt zu Konzentration des Rotweines und zu

Rosés als ,,Nebenprodukt” deren Produktion.

Dieser Most hat einen hoheren Zuckergehal,
was zu alkoholstarken Rosés flihrt
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Definition WeilBherbst

% Bezeichnung geschitzt und definiert im
Deutschen Weinrecht

% Ist immer mindestens ein Qualitatswein

< Nur reinsortige Weine (bspw. Portugieser)

% Bis zu 5% Zusatz eines Rotweins der selben

7. Roséweine und Blanc de Noir Re bSO rte

% Es handelt sich immer um Lagenwein
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7. Roséweine und Blanc de Noir

Vorteile von Roséwein

Werden meistens von reinen WeilBwein- und
Rotweintrinkern gleichermal3en akzeptiert

Grof3e Bandbreite an Weinstilen:

A/

% Von fruchtbetont bis vielschichtig

A/

< Von "“sehr” halbtrocken bis
knochentrocken

Sehr gute und universelle Speisebegleiter

Vereinen gekihlten Trinkgenuss mit Intensitat
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Beschreibung Wein #11
Beringer Zinfandel Rosé

* Auge: blass lachsfarben, brilliant klar, breiter walBriger Rand
% Nase: ausgepragt Erdbeere, Honig, Zitrus, Melone, wirzig
% Gaumen: halbtrocken, frische Saure, mittlerer Korper, intensiv

% Qualitat: ausbalanziert, typisch fir seinen Stil, gute Qualitat

* Preis: angemessen, gutes Preis/Leistungsverhaltnis
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Beschreibung Wein #12
Chapoutier Tavel

» Auge: kraftig zwiebelschalenfarbig, rubinfarbige Reflexe

% Nase: zurlckhaltender, Kirsche Pflaume, Himbeere

P .

% Gaumen: trocken, knackige Saure, mittlerer Korper, lang
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TAVEL

% Qualitat: ausbalanziert, typisch fir seinen Stil, gute Qualitat

* Preis: angemessen, gutes Preis/Leistungsverhaltnis
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